




Es una compañía localizada en  Medellín, Colombia. Desde 1.993 en 
el  mercado colombiano de alimentos  procesados. Sus productos 
principales son pulpas congeladas de frutas y sus derivados, como 
trozos de fruta y jugos.

LA EMPRESA. 





En 1992 desarrollamos la idea de elaborar pulpas de frutas totalmente naturales, 
sin adición de esencias ni potenciadores para uniformar el sabor, aceptando la 
variabilidad de las cosechas. En 1993 iniciamos labores,  con el compromiso de 
entregar a los usuarios productos de calidad superior, totalmente naturales. 

HISTORIA. 





Misión 

Visión 

Productos Weinal S.A.S procesa, distribuye y comercializa productos 
derivados de frutas, para el consumo institucional y colectivo, 
diversos productos de fruta, con calidad superior. Garantizamos, 
siempre, la inocuidad del producto, sin la adición de esencias ni 
productos químicos que puedan representar un peligro alimentario 
para la población de interés.

Llegar a ser una empresa reconocida por los altos estándares de 
calidad de sus productos, y por la excelencia de sus servicios. 
Continuar aumentando la aceptación total por parte de nuestros 
clientes, y avanzar con un crecimiento sostenido y rentable para 
nosotros y nuestros usuarios.





VALORES CORPORATIVOS 



Ética empresarial

Entregar productos con características similares a  los  
productos  naturales, sin procesar.

Calidad

Cumplimiento de normas de procesamiento, cualidades 
fisicoquímicas, microbiológicas y de inocuidad de los productos



Servicio

Satisfacción total de nuestros clientes, razón principal de la 
existencia de la empresa.

Relaciones laborales
 
Ambiente de trabajo amable y grato para  las personas que 
forman parte de nuestra organización
 

Trabajo en Equipo

Para sostener el ciclo producción  - producto –  usuario, con 
excelentes  productos, relaciones  comerciales duraderas y 
aceptación permanente.



jugos 



NUESTROS PRODUCTOS 
Nuestros productos de línea se presentan en empaques de  500 
gramos (porciones) y 350 gramos (para preparar un litro). Otras 
presentaciones son aceptadas bajo pedido.

Los sabores ofrecidos por nuestra empresa son:
 
Mandarina
Fresa
Mora
Mango 
Guanabana
Maracuyá

Lulo
Guayaba
Tomate de árbol
Uva
Limón
Coco limón.
Café
Tamarindo



PULPAS 





mango   

REFRESCOS 





mango   

ZUMO DE LIMÓN





PREPARACIÓN



VASO INDIVIDUAL PARA UN LITRO 

Llene el  vaso  con  ¾  partes de agua 
o leche, (un poco más de medio vaso  
y vierta en la licuadora, (observe el 
nivel marcado en la licuadora para 
saber, en un futuro, la medida a utilizar)

Agregue la porción de pulpa de frutas  
Makú, azúcar al gusto (se recomienda 
una cucharada) o endulzante, licue  y 
Listo.  ¡Así de fácil!

Si desea un efecto granizado, 
agregue 3 o 4 cubos de hielo, 
adicione  el líquido faltante para 
completar  los ¾ de la medida, agrega 
la porción de pulpa, licue y listo.

Agregue  700 ml. De agua o 
leche. 
(Aproximadamente 2 vasos 
llenos.)

Adicione la pulpa de fruta makú.

Azúcar o endulzante al gusto 
(sugerido 3 cucharadas de 
azúcar.)

¡Licue y  listo!





FICHA TÉCNICA 
DE  LAS PULPAS CONGELADAS DE FRUTA



    maku.com.co

    info@maku.com.co

    +57 300 663 00 07

     

 


